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Фаrtи,rия,и-мя,отчество УРТЕноВА
Замира Асхатовна

АНОО .ЩПО кЩентральный

инститчт

У,ата ролiдения 02.06.1969 г.

повьiшелия квалиф и кациr
и профессиональной

переподготовки)

При,rожение к
СВИДЕТЕЛЬСТВУ

о професс,.ии рабочегсl,
]о,\)кности сл\?1iашего

\I, 3324092J78948

2008-1282
(rtLl1.11.,L l lt,HH,L l r.,,rcг)' 2l авryста 2020 года

(,raTa вьu.:чи)

Доtr1,11gr,, о предшествчющем }?овне образовани-яt

Аттестат о среднем общем образовании

За время обучения сда,r(а) зачеты, экзамены по след,Vющи]ц дисIJиIL\инаи
(мод,у,л.я,и), проше,л.(а) \чебную (производственное обlчение)
и производственн!,Iо практикY, итоговую аттестацию

i общее
, количество

Итоговая
оценка

Наименование пред\4етов

Правовые основы профессионаJ,]ьЕой

деяте.:lьности

ПрофессиональЕые стандарты

Основы микробиологии, саЕитарии и
гигиены в пищевом производстве

Фl.rзио,,tогия питания с основами
товароведения продовольственньrх
IoBapoB

Обор1,.tование предприятий
обLrLественного питания

Основы калькуляции и учета

Организация производства
предприятий общественного питания

Технология приготовления блюд

Безопасность жизнедеятельности

i)конtlл,tи.Iескrrе основы
профессIiоttа,rьной деятельности

часов

46

75

46

67

отли.Iно

отлиrIно

отлично

отлI+Iно

отлично
Секретаръ

ПРИСВОЕНА КВАЛИФИКЛЦИЯ

Повар

Прасемте,rъ _

44

49

зz

58

40

63

отлично

отлиqно

Рааенцем
аmтпестпацuоllной

комuссuц
21.08.2020 г.от- юАа

отлиt{но

отлиtlно

отличIlо

IJсего: 520 ччебных часов


